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e I COLLAGEL GOLD

ENOLOGICKE RIESENIA

S

VLASTNOSTI

Collagel Gold je velmi ¢ista potravinarska zelatina Zzivocisneho pévodu, ziskana
zo spojivovych tkaniv prasacieho pévodu. Ma vysoku Zelirovaciu schopnost
(Bloom 90-100).

Vysoky povrchovy naboj ho ¢ini obzvlast reaktivnym voci taninom a to aj pri
osetreni klarifikaciou mustov, vin a octov v spojeni s oxidim kremic¢itym (silica
sol) - produkt EVERSOL a bentonitom - napr. FORT BENTON.

POUZITIE

Pri pouziti produktu Collagel Gold, pri osetreni kontinualnou klarifikaciou, ako
je flotacia, sa musi venovat zvlastna pozornost:

e hygiene, aby sa vyhlo mikrobiologickej kontaminacii;

e spravnemu rozpusteniu, aby nedoslo k poddavkovaniu alebo predavkovaniu.

Produkt Collagel Gold nachadza pouzitie aj pri klarifikacii ovocnych Stiav.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

e 5-10 g/hl - musty;

e 5-10 g/hl - biele vina;

e 5-10 g/hl, pripadne viac - ¢ervené vina a lisované vina.

Poznamka: odportuca sa uskutocnit laboratérne skusky klarifikacie.

Rozpustit produkt Collagel Gold vo vode s teplotou > 40°C a mieSat, aby sa
pomohlo rychlemu rozpusteniu. Pomer rozpustenia je 1: 10 v teplej vode a mdze
sa zvysit az po 1: 50 v pripade, ked ma byt roztok nasledne pouZity zastudena.

Poznamka: roztok produktu Collagel Gold pouzit okamZite a starostlivo
dezinfikovat pouzivané nadoby.

ZLOZENIE
Potravinarska Zelatina Zivoc¢iSneho pévodu (prasacieho pévodu) v prasku.

BALENIA
Vrecka po 1 kg, vrecia po 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




